
 
 

 

Svédasztalos menüajánlat 
 

I.  
Húsleves, házi készítésű májgaluskával  

Frankfurti leves  
Cézár saláta, pirított csirkehússal  

Füstölt sajttal és baconnel töltött pulykamell, kukoricás rizs 
Sajtos borda, csípős, paradicsomos füstölttarja raguval sütve, fűszeres steak burgonyával 

Ropogósra sült csülök vörösboros párolt káposztával és hagymás törtburgonyával 
Rántott -gomba; - karfiolrózsák és camembert sajt, tartárral 

Házi vegyes savanyúságok  
Vargabéles 

Képviselő fánk  

 
 

II.  
Francia hagymaleves, kroutonnal és sajttal  

Erőleves sonkás daragaluskával  
Görög saláta  

Erdei gombás csirkepaprikás, zsemlegombóccal 
Camembert sajttal töltött sertésborda, tejszínes burgonyapürével  

Bazsalikomos, mozzarellás csirkemell 
Rozmaringos báránysült, tócsnival 

Házi vegyes savanyúságok  
Aranygaluska, vanília sodóval 

Mákos guba  

 
 

III.  
Falusi Újházy tyúkhúsleves, csigatésztával  

Fokhagyma krémleves  
Zöldsaláta, dresszinggel  

Friss paradicsommal, oregánóval és sajttal töltött csirkemell, fűszeres burgonyagerezdekkel  
Pikáns füstölttarja raguval egybensütött sertésborda, zöldséges rizzsel  

Roston sült fogasfilé, vargányamártással és röszti burgonyával 
Vörösboros vadpörkölt, burgonyafánkkal 

Házi vegyes savanyúságok  
Somlói galuska 
Gesztenyepüré  

 



 

 
 
 
 

IV. Magyaros menü  
Hortobágyi húsos palacsinta  

Jókai bableves  
Gulyásleves 

Töltött káposzta, tejföllel és friss kenyérrel  
Rántott csirkecomb, tejszínes burgonyapürével 

Leveles batyuban sült sajtkrémes szűzérme, rizibizivel 
Fokhagymás, tejfölös uborkasaláta  

Almás pite 
Kapros-túrós lepény  

 
 

V.  
Tejszínes, tárkonyos vadragu leves  
Marhahúsleves, cérnametélttel szí 

Sopszka saláta  
Pikáns raguval töltött pulykamell, sonkás rizzsel  

Kemencében sült kacsacomb, forgatott burgonyával és párolt káposztával 
Baconba göngyölt süllő, vajon párolt zöldségekkel és citromos-konyakos mártással 

Faszénen grillezett húsok 
Házi vegyes savanyúságok  

Vegyes rétesek  
Máglyarakás  

 
 
 
Menüajánlataink tetszőlegesen kombinálhatóak, sőt, egyéni menü összeállításokat is 
szívesen megvalósítunk, hiszen a lehetőségek határtalanok, és mesterszakácsaink bármit 
elkészítenek.  
 

A fenti felsorolásban szereplő menük alkalmazhatóak két- és háromfogásos, tányérszervizes 
menük, illetve szűkített svédasztalos menük esetén is.  

 
 
Várjuk egyéni igényüket! 
 


